


Préfou maison (tranché en 15 parts) prét a réchauffer: ... 4.00 € Piéce
Nature/iambon de campagne/chévre/provencal

Tartines chatide sl 2 10.00 €
Alsaciennre/Savoyarde/Nordigue/Chévre-miel

B i IS U R LIS © G0 e e 28.00 € Piéce
Plateau cocktail (4 pers.): ... 24,00 € Le plateau

4 navettes riffette d'oie, 4 wraps jambon fromage ail et fines herbes, 4 brochettes gambas ananas,
4 brocheltes jambon ceuf de cailfe, 4 verrines duo saumon créme fouettée, 4 verrines artichaut chorizo

Planche apéritif (4/6 pers.) 600 g: ... 18.00 € Pigce

Saucissen sec, jambon sec, Cherizo, Coppa, Comté, Tome de brebis

Huitres n® 3 ja douzaine, vinaigre échaiote, rince doigts, CiTON ........c.cocooveoeeeeoeeeeeeeee e, 9,00 €

Langoustines 20/30 la douzaine, mayonnaise, rince doigt..........c..ccccooouiiiicninininenn, 13,50 €
Crevettes roses 60780 /es 100 G 2,00€
Plateau du Vivier : 6 fangoustines, 6 crevettes roses, beure, mayo, rince doigts..................... 8,50 €
Plateau la Parée: 4 huidtres, 4fangoustines, 4 crevettes roses, 30 g crevettes grises,

Vinaigre échalote, beurre, mayo, Citron, FINCE AOIGES ..............coovoveeeeeeeeeeeeeee e 11,50 €

Foie gras maison auMonbazillac magret fumé groseille ... 6,50 €
Assiette terre et mer : fois gras maison, jambon Serrane, gateau de Lotte, St Jacques et gambas a

EMINCES, VINQIGrete BAISAIMIGUE ..o 6,00 €
Assiette de la mer : salade de gambas et St Jacques en persifiade mangue, saumon fumé, rapé de

{ardons et asperges vertes, VINQIQrette QUX AQIUITIES ............ccooeeeee oo 7,50 €

Cassolette de 5t Jacques ala Charentaise ... 6,00 €

Cassolette cabillaud St Jacques et crevette sur fondue de poireau ... 6,00 €
Filet de merluaubeurreblanc...................... 6,50 €
Blanquette de la mer :saumon, meriy, St lacques, crevettes, petits légumes...................... 7,80 €
Fricassée de chair de coques et queues d'écrevisses a la créme en persillade... 8,00 €
Pavé de sandre roti fondue de poireau........................ 750 €
Dos de saumon miel et citron, sauce basilic...........ooooooooooe, 7,00 €

Filet de bar sauce provencalealorange ... 8,00 €



Sles Viandes

Sot |’y laisse de dinde sauce forestiére ... .. 6,00€
Filet mignon de porc émincé au miel sauce soja .. 6,50€
Tournedos de filet de canard sauce poivrevert ... 6,50€
Cerf saucegrand veneur................. 6,50€
Sauté de sanglier aux cépes + airelles 6,50€
Sauté de chapon sauce créme marronslardons ... 7,00€
Chapon fermier Label rouge réti et son jus crémé au Layon 8,00€
Réti de cuisseau de veau de lait créme de morilles ... 8,00€

g&% wmdjms&

Fricassée de pommes miel etamandes 1209
Pommes de terre grenaille beurre salé persillé 1509 ...
Mini gratin dauphinoise 7100g ...

Flan duchesse de patate douce 700g

Champignons frais a la créme et petits légumes ...
RiZ CUISING «0ignons pORTONS » T20 G .oo.oeoeeeeeeeeeeeee e es e e s e ene e
Tagliatelles «carotte panais patate douce » beurre basilic 120¢

Gratin crémeux aux 2 carottes et brocolis ...

— Pour 4 menys heté
\\\O\NEP\“ c/ﬁ/( T bouteill offerte s
UU.U 25 € “rouge ou moysseyy

Assiette terre et mer:
foie gras maison, jambon Serrano, gateau de fotte, St Jacqgues et gambas a FAméricaine, saumon fumé, sauce a l'échalote

Réti de cuisseau de veau de lait créme de morilles, pommes de terre grenaille,
Gratin crémeux aux 2 carottes et brocolis

Trilogie de fromages

Plaisir 3 chocolats et sa panna cotta coulis exotic

(/ymw 35¢€

Assiette de fruits de mer:
&langoustines, 6 aevettes roses, 2 pinces de crabe, 30 g de crevettes grises, beuire, mayennaise, rince doigts

Foie gras maison magret fumé groseille

Filets de cailles sauce poivre vert, mini gratin aux truffes et
sa poélée gourmande aux pointes d’asperges

Trilogie de fromages

Assiette gourma nde «Déficieux chocolat lait passion mini Tropézienne 2 macarons brochette de fruits »

Labus d'alcool est dangereuix pour la santé



Commandes 3
es ] oy
d passer avant Je - Marchandises 3 ratirer le:

vendredi 24 Décembre 2021

vendredi 24 4 i
redi 24 décempyo pour le Noyvel 4, Vendred; 31 Décembre 2077

samedi 18 décembre pour Noél

Possibilité de Livraison
«Dessert et autres nous consulter »
Réservation par téléphone ou par mail.

it @’é%wtp@ Taueonnior Thattuus
cous souhaile do gegmea Hiles do fin d annde

Z.A. L'Orée du Bois
85120 SAINT-PIERRE-DU-CHEMIN
Tél.02 5152 79 31

mail : fauconnier-emmanuel@orange.fr
site : www.fauconnier.traiteur.fr

S PACK IMPRIT



